A consulter : Les allergies

Extrait du décret des allergénes n° 2015-447 du 17 avril 2015 donne les modalités de
I'obligation d'informer les consommateurs de la présence des allergénes dans les produits
non-emballés

(les plats au restaurant.. .) ....

Les allergénes sont :

— céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine...)

— crustacés et produits 4 base de crustacés

— ceufs et produits & base d'oeufs

— poissons et produits i base de poissons

— arachides et produits a base d'arachides

— soja et produits a base de soja

— lait et produits a base de lait (y compris le lactose)

— fruits 4 coque (amandes, noisettes, noix, noix de cajou, noix de pécan, pistache...)
— céleri et produits a base de céleri

— moutarde et produits a base de moutarde

— graines de sésame et produits a base de graines de sésame
— anhydride sulfureux et sulfites (dans une certaine quantité)
— lupin et produits a base de lupin

— mollusques et produits 4 base de mollusques

Ce décret est a disposition
Pour tout probléme d'allergie, nous prévenir
a votre réservation ou a votre arrivée

Menu Junior (jusqu'a 12 ans) proposé par le Chef
10€ (1 entrée, 1 plat, 1 dessert)

Prix net service compris

Carte des vins avec le QR code sur table

Tickets restaurant acceptés version carte bancaire



