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Extrnit du décret des allergènes no 2015-447 du 17 avril 2015 donne le'l modalités de
I'obligation d'informer les consommateurs de Ia présence des allergènes dans les ploduits
non-emballês
(les plats âu restaurânt...) ....

Ler allergènes ront :

- céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge. avoine...)

- crustacés et produits à base de crustacés

- ætlfs et produits i base d'oeufs

- poissons et ploduits à base de poissons

- arachides et produits à base d'arachi«ler

- soja etproduits à basede soja

- luit et produits à base de loit (y compris le lâctose)

- fruits à coque (amandes, noisettes, noir, noir de cajou, noix de pécan, pistache...)

- céleri et produits à base de céleri

- moutarde et produits à bare rle moutarde

- graines de sêsame et produits à b*se de graines de sésame

- anhl'dride sulfureur et sulûtes (dans une certaine quantité)

- lupin etproduits àbase de lupin

- mollusques et prtduits à base de mollusques

Ce décret est à disposition

Pour tout problème d'allergie, nous prévenir
à wtre réservation ou à yotre arrivée

Menu Juniot (Jusqtà 12 ansl proposé par lê Chef
ÀL€|1 entrée, 1 plat, 1 dessert)

Prir nrt s.ryica compd.

Carte des vins avec le QR code sur table

A consulter : Les allergies

(version cafr e uniquement)
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